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Engraulis anck a5 el especie_'m'a§ B G ERENERRLIGITESERNG IO CEaN0
Atlantico Sudoccidental, St disiript u cegréafices corrasaariea zl U dfez efs
amplia e)/zeruon clasiclepCeisom=aion A Sur) nastia el Golto sa
Jorge, r\uemr* EREyEREAIUE STy R COIECIaERNTE; ESIE FECUrser a side
'—‘}’OJOFC‘CIO AESUERNTECENHICHORIEMPONPOI EMAICACIONES, Costeras y de media
altura.  Origina . ente GESinadaalsmercado Iterne; NeYy esk exportada &
diversos merc especialmente a Espana. La mdustria asociada a la
anchnolta fbasa no seler en el producto fresco, sino tambien en salados,

on,ef,\/ff SEMICONSENAS.
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== RGN0 2 Sl alimentacion), es

= (-_:o'nSrlderada zopplanctoliaga,
Congienaiversidad de grupos
lexenNomIcos: copepodos,
dratenieas;, dineflagelados, ete.
flamienrse alimenta de huevos
y-lanvas de peces, entre ellos de
ancheita
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SENASA

Ern aguas argeniines SicogifEimnos
dos poblaciones, disiriot '
norte y al sur de |

Sur, denornineicae

El-90 % de su desembargue se
efectua en el puerto de Mar del Plata.
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SENASA = |0 en H ali

> Los niveles d&ﬁﬂﬁﬁb alifenios VchJ’E_J._ae" ACIE

Ia oroduccion Y rmenuUfacidra Yy 2l origer
rrlmmrn nies ouederg_;*_er ESENCIAlES™ 0™ No, |

r-..'

"* de que puedan Ser Incerporados en
as ptﬁreden llegara preduciFun dano Imporiante:

fﬂ'—‘ﬂ(lJﬂclf el CJ = o EINmErcure Y el'cadmio.

2 Lrb \,LJ-_,IS"C -J]’]g]’ESO al organlsmo pueden sSer resplratorla tegumentarla

-'-',_...;:\ CJels rUJme‘Stmal siendoerel agua y los alimentos las principales fuentes

___ﬁiales para-el hombre.

=

= -'°'_¢ EI problema principal radica en su poder acumulativo, donde: las
concentraciones de exposicion, por bajas que sean, se van
Acrementando. con el tiempo en los organismos, pudiendo llegar a

niveleside riesgo.
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o 0ur J’as olelfjtels /"'Fl}jﬂ- =X
ese ezl 8 215 ¢ Calc lemru rron
Los (Jelrflos  glEl
cloncde se pusdlesiicl]

Debidg z fzt mportanua de este metal en los alimentos, se
et asiele) [Ecido” Limites Maximos Permitidos para su

_—

= -La_ mgesta Semanal Tolerable Provisional (ISTP) para
‘cadmio es de 7 g/kg de peso (476 g por semana para-una
PESERaEEG6 KA. ) (Fuente: EDA — OMS).
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> Considerando esos valores, Lz Urnon ELUroges no 2]
contenido rrzudimo e rlﬁra MALGE Contaminantas e |OSe =8
producios rllJfrHr]_J@* Smediante: el Reglamenior (CE) NP
46 6120071 (OJ/O/b L), estabIeCIendo Valeresree 0,05 mo/ke
rle peso rra\ee para peces en general Incluyendo a la

i

LA R T

orlrrl orrclwf de mayor capamdad de acumulacion
C om(‘ EIoEUErON espanol (Engraulis encrasicholus).

—
:"" S partlr der fepbrero de 2005, fue modificada la normativa
mencionada mediante el Reglamento (CE) N° 78/2005
~(19/01/05), mcluyendo a todas las especies Engraulis en el
imiie der0r i 0nma/ka.
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é."" eradlis ancroliie o sl
iL“n por encima de 0,05 mg/kg
esco SO gue tambieni superan
L-;J-- r----—de 0,10 mg/kg de peso fresco
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- g Py,

*_Lf._* gtiestor por el Reglamento (CE) N°
= **7:8/2005 donde se equiparaban todas las
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Zafra ano 2003: F- | Q] rle Qggglruﬂrl fer | [BEIESEE))
realiza andlisis sos Crigita 2l tfirlel Yy crlilenzEl. - ——

Diciernbre cle 2 ) :J.U;LLJ.EJ_-LC.? Eniersitlas aliorndades derla sanidads
rmola y e tifre - feltzlf 2 preblematica” de los niveles de
crnio en aric |
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ro de 2004: S ealiza) una videoconferencia entre ambas autoridades;
oIS gl icipan |0s sectores privados invelucrades. En ella, se
Lzl -_re,_L zac;lon de un estudio sistematico sobre el recurso, a fin de

rrTF sit a'mgn real de la anchoita argentina.
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&ﬁre 2@04 Fa Camara Argentina de Industriales del Pescado de
= Argentlna contrata a profesionales de la Universidad Nacional de Mar del
T ‘_Plata para |2 elaboracion del protocolo de trabajo.

‘m

-

SO ctlbrer de 2004: Representantes de la sanidad espanola y: de. . la
Asociacion: Nacienal de Fabricantes de Conservas de Pescados V.
Marisces (ANEACO) de Espana realizan una visitaz de:  trabaje;
consensuandose el muestreo y el seguimiento del producte salade.  *°
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SENASA
Qrgan]smos vy entidac
EINO DE'ESPAN

7 Ministerio de Seaidzchy Conlsusgo —Adehid=s (i i<
Seguridac] r\hmrvr- rla. .AESA)

/ Ministerig. ,le*' ?IEuItura Pesca y Alimentacion — Secretaria
erwrrrl __~esca Viaritima

A Oclelc INacional de Fabricantes de Conservas de Pescados y

_f@qANFACO)

=R -'éECAARGENﬂNA

____——=_'F'-__i.-:"

==V Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentos — Instituto
- Nacienal de Investigacion y Desarrollo Pesquero (INIDEP) —
SenviciorNacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria

(SENASA).

m—T
s . =

-
— -

S

v, Camara Argentina de Industriales del Pescado (CAIP).
11



SENASA

Deascriocién) dﬁo : Q'Irrollado

———- . _.p-Eﬂ""-
| O“rlfJfJ, :‘L‘*TF e gaalela, dog ircla]gs, Ugo e Esjgeifely) Jife i)

5 Eltrzibzo e Arg et e dSrdino:

MONITOFR fO *I'-Eu STREO YANALISIS) DIE
\JMJO rN AN I—OITA (Eglejraitills ciprenlefizy)
| COI\/IDANANTES ORGANISNMOS
. JETONICOS Y AGUA (FRACCION

e

B PARTICULADA)

E-documento gertralaje ha sido elaborado por la Dra. Marcela S. GERPE,
Investlgadora del CONICET y del Departamento de Ciencias Marinas: de |la

Universidad Nacional de Mar del Plata. (msgerpe@mdp.edu.ar)
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SENASA

LABORATORIO S CCIONADO.

> Loz andlish : 5 fueron realizados por el Lahoratorio
de Aguas fas"‘* Sanitarias Sociedad del Estado
(OSSE) da "del Plata. (* Laboratorior 626 der larRed
Oficialdes “aboratorlos) validado por la Direccion de
| ’loorruugﬂc Wi EControl Tecnico del SENASA.

- H-."'-_

_.,_--

_'—":_,l."'-

=1=A 2,)- = G -UTILlZADO
__..—xz-“'"-—

g

-

f‘f-las “determinaciones de cadmio fueron realizadas por

B

ESpectrofotometria de Absorcion Atomica (EAA), modo
HoKMRe de grafite (HG EAA)

13
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Anchoita fresca: Ceagilifelclzels  gor Oueuds comlarelzlas Vel delflels
realizadas por el Insiiuto  Nacional cde va@;rueu oy Desaollg

Pesquero (N

.l_.l-.'.'l-lI - B

Anchoita salacla: Je-‘c} tmamn‘ 30 tambores comerciales, los cuales se
rorrmoomrherom GO =1’a‘s muestras de anchoita fresca. Los tambores se
rJJJrnouyeron SE o Ias tallas comerciales.

= 4 &(Stt‘omateus prasiliensis) y caballa (Scomber japonicus).

-_'_ —_—

@ r-gﬁ:msmos Zoeplancionicos: Se analizaron muestras de organismes
== Zoo@anctonlcos para la evaluacion del posible aporte dietario de cadmio
~ hacia anchoita.

enViEteral paliiculade: Se tomaron muestras de material particulado. en
suspension; para estimar el nivel de cadmio presente en el agua: Se
tomaren en las; mismas estaciones donde fue colectado el matenal
planctonico. <
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"I-!"'"""
MATERIAL PARTICUEANERAO Jr\J\JJqJ\/IOJ /JO'HLF\J\JF TONICOS:
_.—*-
cartracionas da cadimio 2n) Jos orgrlmeJJ zooglanecidrlicds fusron

10

iivarnente superiores a las encontracas en 2l maierial garticulaco,

T ]

i

3 .:;;:J.Err"_-r"l.- ‘..a— _. e —
= Tt i
JC\ .,.r -,-' A5 R
#_,. i I'lr

> Stock nort ; mrug ;ar;l entre 0, 04 mo/kaly 0,19 mae/kg (Concentiacion

_-\.—\. i

_'sl‘ 1 /kg)

— J-

= -‘s/_J_, ‘”\/arlabllldad entre 1,15 mg/kg y 3,32 mglkg
g:a. ﬁ”ﬁﬁmatlvamente superior a las de musculo)

=

*'1: :
— -COTnparaC|on entre stock norte y sur: Los niveles del Stock sur son
Significativamente superiores al stock norte.

s Comparacionrentie anchoita fresca y erganismos zooplanctonices: Las
CONCENtraciones emn zooplancton superan ampliamente les niveles
hallades enimusculo de anchoita. 15
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AI\J r JlTr\

EReENIECIONES S EHET los distintos meses de
\rnierlio grese Mtaroniaiferencias altamente significativas;

= x -l:"'a- .

o} S0l e J85 concentraciones medias maximas se
onﬁﬁ el'mes 2, seguidas de las correspondientes
* 5ES’ "6y 10. A partir de alli, es evidente un marcado
s‘{a"de |aS concentraciones medias.

—

""'éfs*"" 1ES ACOMPANANTES:

=
=

—
-
— -

° [las. tres especies presentaron concentraciones bajas,
niereres a las correspondientes al musculo de anchoita

fresca.
i)
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SENASA v SCUgIEH
SITUACION D =N ANCHO| F"E'HTQJJ | s e —
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> El 54 % de |z goglacior de rrilssires ?lnrvlusldrl 'gr)ersl..lf piVEIESHIES
cadmio establecicdos en ] B2 E,‘Jl arnernio ( F) /8/2005 de Jrl UE,

IJJ niveles daigciziclgs wf IESIIING] itas variaciones individuales en
cuanio a su disgers m_,; Sie) suglere UREVaracionrentellaperie de cadmio

por el alimernio, _;—'.S" _—

_,. _-,._.
No nhugg A\/Jrler;r“ ﬁde Bieacumulacion. Esto sugiere la presencia de un
rnecanisme rle ’*ntrol /o) telerancia selre |as concentraciones Internas

el edmu P

O i

"-F
. ﬁ-ndbwflos niveles de cadmio de musculo y en sus items
IarloS €S posible afirmar gue no ha sufrido procesos de
__*""Biﬁma.gmflcamon entendiendo a esto como acumulacion extrema.

e
CA

Lejo
19

-.No,,se ohsernvaron aumentos en la concentracion con relacion a la talla
(lempoerde exposicion).

s Elrestudiorsolre visceras permite evaluar la acumulacion diferencial (93,8
% eniviseceras) y 6,2 % en musculo) (Importante tener en cuenta por
contaminacion per manipuleo). 17
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SITUACIONSBIS C’Z‘—Nl HHI\J ESHECIES \r O}\Ar-'-f’-kl\}’

> En gemem] [as S GO QL] flelpias asidcliziclas Qb al
e :

erfﬂerf]]l’O s C I'F el ,,. r‘esentaron CONCENIECIGNES de
: s en-contradas en anchoitas.

_-..—. i

B e coincidio con el periodo reproductlvo de
taS-eS es conrausencia de alimentacion.

Sl

. __--"E_."'"

' rrde cadmio en anchoita salada:;

AI prlnC|p|o Se 0lbservo un aumento en la concentracion del
" productor salade debido al proceso de deshidratacion (hasta
I6S, 10 meses). LLuego se produce un descenso, producto de

la-hidrolisis; con liberacion del metal.
18
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'__i-mp*lenml v irofica worg els

Serecadro e rmg 21U [[S2IPT e [0 o pm——

rorr; £ L2l ntlno ~lueuaye, con ACENCamMIENios
'Lcon gran influencia del Riol de la Plata;
s'asentamlentos AUManos e industriales. No
o bservan pajos niveles de cadmio, lo que
"ajo gradorde contaminacion antropogenlca

-=..--

- subantartlca diluida, en su recorrido con direccion norte.
'AIgUhos autores postulan gue en la zona antartica hay
SUr@IMIENtE de aguas enriqguecidas en cadmio. Estor explica
la-mayor concentracion en el zeoplancten de esa zona.
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noiental vy trofica sobre las
J,l.clmJo en Engraulis ancnoita,

rvrlrun ';“Corroboran guer ner hays una influencie
5)91#- Ios niveles de cadmio en anchoita,
Sa alimentacion es la principall via de
1 g.t, _etal 0 que constituye una relacion indirecta
dlente, Dadas las caracteristicas alimentarias de la
: se Plhserva que los copepodoes, su principal alimento,
] --agumuladores de cadmio. La dieta entonces, altamente
especializadaen) la- acumulacion del cadmio, es la fuente del

MISMG! paraia-anchoita.

20
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SENASA

Riesgo aso 'C F?P OHSUMO e 2 HOIU'”JI‘FJ‘P IIE
Lirniie mrwmo oererJrlo

I aurnenio dgf L |t SEamo PIOPUESHe e SUIGE
Olemenze_c' é‘hecegdad de elevarnorpara fiacllivan
YA 0); y comercializacion. Este valor ha side
BlicerEE Uiia evaluacion dell recurse de manera
_nzgcgﬁ»; e1a cual puede deducirse que los niveles
Spliesentes: en anchoita son resultado de la
=GO 'm*auon entre su dieta y las caracteristicas
“Rherentes a la especie, considerando que el limite
PropUestor Ne: constituye un riesgo para la salud

AUmana.

- G
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Rlesgo asocleac OnASUNo ce ar rJJIFrl 2l
U maxirno oerm ficlo.

l ereenil 95 (0,240 selief)clar e
e Ia concentracmn a ser considerada

lere COHS]C]Q{ el
I11 cle daigs Gm

or asie i h;ﬂ" Ia mgesta de anchoeita semanal para cubr
Sel ga.__f_ce~ﬁ X|ma GEberna serde 2,266 kgs.

= "‘F—.L ———

B e se. ‘debe considerar gue la absorcion del cadmio
%ﬁsf’r%’ntestmal es solo del 5 % del presente en el alimento.

~ S ERflclianto al producto salado se propone un factor de
SConRVersien e 4 (cuatro).

22
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Cro1'ario

pafiz realizo e or S ezl rle SGENENSIBRES, B
oaiflolzl y la apgenilgel agis el Comiissca Exoeiios.
n fomglrmrmméi ustrlales VATBIENtalesdE
2 Unidn Eurgges 2 en Una reunion llevadal a cabor en
"BElgicas el 25/09/06. Francia aporto
en"ré'!"'fé sobre ingesta diaria admitida. Este
C o] IE" aCcepto los argumentos presentados, sin
PIE :SE,ﬂfaI’ ‘opbjeciones de los Estados Miembros,
%mp?m*neﬂendose a proponer la elevacion del limite

para el cadmio en todas las especies de anchoa (no

solorparala procedente de Argentina) a 0,3 mag/Kg.
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